PLATS A EMPORTER SUR COMMANDE

2011

APERITIF

- Assortiment de 6 VEITINeS ..........ooevuineieeniininnennnn.
- Petits fours salés (a servir chauds) le kg .........cccuvvenne.
- Bouchées d'escargots aux amandes les 5 .......................

- Cocktail a 6.00 € par pers. :

1 verrine de lentilles et tartare de saint jacques
1 gambas au curry

1 tartelette de boudin noir

1 tartelette d’escargot

1 toast saumon et creme d’aneth

ENTREES

- Carpaccio de saumon aux 3 huiles..

- Terrine de foie gras de canard frals maison. (enV 60 g)

- Créme de moules et écrevisses aux mousserons .

- Terrine de sanglier aux pruneaux et armagnac......
- Fricassée de ris d’agneau aux champignons...............

POISSONS

- Filet de saint-pierre sauce champagne ....................
- Escalope de saumon au corail d’oursin....................
- Filet de bar au velouté de poireaux ........................
- Gigot de lotte au jambon de pays sauce mariniere ...........c.........
- Dos de sandre roti sur son caviar du Puy sauce vigneronne

VIANDES

- Poulet fermier aux écrevisses .

- Poulet fermier au vin du Jura et aux morllles ............
- Supréme de faisan aux choux braisés .....................

................ 6.00 euros
................... 30.00 euros
................... 5.00 euros

LA PART

8.50 euros
10.00 euros
8.00 euros
5.00 euros
9.00 euros

LA PART

............. 12.00 euros

10.00 euros

............ 9.00 euros

10.00 euros

........ 10.00 euros

LA PART

10.00 euros
12.00 euros
9.50 euros



- Magret de canard aux griottes ........... ..........

en saison de gibier :
- Civet de sanglier

- Filet mignon de biche aux mousserons ............

GARNITURES

- Fricassée de pleurotes aux lardons .................
- Gratin forézien forestier ........cooovvveeveeeeeeeveieeeens
- Gratin forézien NAtUre .........ooevvveeeeceeeeeee e

- Poélée st sylvestre (p.de terre-champignons-féves-marrons) ..

- Gratin de courgettes a la fourme de Montbrison

DESSERTS

- Tarte Tatin ...............

- Nougat glacé et son coulis ..........ccceeverereirinnnne.
- Vacherin glacé .........coccooeeiiiviniinininicneecne

- Entremet craquant au chocolat et créeme anglaise
- Omelette norvégienne

- Soupe d’agrumes au grand marnier ................

10.00 euros

9.50 euros
12.00 euros

LA PART

5.50 euros
4.60 euros
3.50 euros
5.60 euros
4.00 euros

LA PART

2.50 euros
4.00 euros
4.00 euros
4.50 euros
4.00 euros
3.00 euros



