TRAITEUR FIN D’ANNEE 2009

PLATS A EMPORTER SUR COMMANDE

APERITIF

- Assortiment de 3 Verrines ...........ocoevviiviiiiine i eeeeen.. 6,50 €UrOS
- Petits fours salés (& servir chauds) 1€ Kg ......cccoevevereiieniiiinniin e, 19.90 euros
- Bouchées d'escargots aux amandes 185 6 ........ccceevvevvevviiiiiienene cans 5.00 euros

- Cocktail a 6.00 € par pers. :

1 cake poire-fourme

1 mini brochette de gambas

1 bouchée d’escargot

1 tartelette de boudin noir

1 canapé cou de canard farci au foie gras
1 roulé de saumon fumé

ENTREES LA PART
- Carpaccio de saumon aux 3 huiles...........cccoeviiieiieieiie e 8.20 euros
- Terrine de foie gras de canard frais maison. ................c.ccouvee 9.90 euros
- Tartelette d'escargots flambés a I’anis et creme de persil ............. 5.60 euros
- Creme de moules et écrevisses sauce safranée ...........cccceevvennenn 6.50 euros
- Terrine de gibier maison et sa compotée d'0ignons ....................... 4.20 euros
- Vol au vent de ris de veau a la graine de moutarde .................. 6.00 euros
- Tartelette aux 2 boudins sauce porto ...........cccevvvrverineeneennnnn. 5.50 euros
POISSONS LA PART
- Filet de loup SaUCE CreVELES ......cccccveeeiiereee e e e 9.00 euros
-Gratinde fruits de Mer... ..o i 8.00 euros
- Escalope de saumon sauce champagne .........ccccooevviievne v venieen. 8.50 euros
- Brochette de lotte et de gambas sauce Curry .........ccccevvveveiiennnnn 9.00 euros
- Duo de filets de rouget, tapenade ............ccoveiieiiiiiini e, 8.50 euros
- Paupiette de carrelet, farce écrevisses, coulis d’étrilles ............. 8.50 euros

- Soupiere de homard sauce petits légumes .............cooveveiiiennne 10.00 euros



VIANDES

- Filet mignon de veau et Ses rognons au Porto............ccoceeervereene.
- Brochette de filets de caille aux raisins .......... cocoocevviieniininnnnns
- Cuisse de canard @ I’0range .........ocovveeeiieiiiii i
- Jambonnette de canard farcie aux cepes et aux raisins ..............

- Poulet de Bresse au vin du Jura et aux morilles ...................
- Jambonnette de volaille farcie forestiére ................... ...

- Magret de canard aux 5 POIVIES ........covuuveiieiiiiinieie e

- Supréme de faisan aux Marrons ..........ccoceeeverieeineeneennnnn,

en saison de gibier :

- Civet de chevreuil

- Filet mignon de sanglier creme forestiere .......................
- Gigue de chevreuil sauce poivrade .............ocoeeiiiiiiiiin,

GARNITURES

- Riz pilaf .....

- Riz aux raisins de Corinthe ..........cccccooeiiiieniencce e
- Légumes a la provencale (haricots verts,champignons,tomate) .
- Chartreuse de 18QUMES ...........coviviiiiiieee e
- Gratin TOrézien fOrestier ........ocoovviiiienieee s
- Gratin TOrézien NALUIE .......ccoveiiiieeieeeeeee s
- Poélée st sylvestre (p.de terre-champignons-feves-marrons) ......

DESSERTS

- Ambassadeur

- TArte TaAliN oo e e e
- 0eUFS A 1A NEIGE .ooveeicece e e
- Vacherin glacl ..o .
- DOme au chocolat et creme anglaise ..........cccooeveveeieiivernennns ..
- Tarte au CItron MErINQUER ........covverieieeeseeeeieriese e

- Omelette norvégienne

- Soupe de fruits rouges au pPineau rose .........cccceeveevevreereeereennnan,
- Soupe d’agrumes au grand marnier ...........cooeeeveevevneeneennnn.

LA PART

9.00 euros
7.50 euros
8.00 euros
8.70 euros
14.50 euros
7.50 euros
8.50 euros
9.00 euros

9.00 euros
9.00 euros
9.00 euros

LA PART

1.30 euros
1.80 euros
5.70 euros
4.50 euros
4.60 euros
3.50 euros
5.60 euros

LA PART

2.50 euros
2.50 euros
2.50 euros
4.00 euros
4.50 euros
2.50 euros
4.00 euros
3.00 euros
3.00 euros



MENUS TRAITEUR 2008

MENU A 17.00 EUROS

PATE DE LIEVRE MAISON ET SA COMPOTEE D’OIGNONS
ESCALOPE DE SACL)J%\J/ION A L’OSEILLE
Hexk
FRICASSEE DE POULET AUX ECREVISSES
CIVET DEO;JANGLIER

**k*

GRATIN FOREZIEN

ou

MENU A 23.00 EUROS

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD FRAIS MAISON (+6.00 EURQOS)
ou
CREME DE MOULES ET ECREVISSES AU VELOUTE DE POTIRON

**k*k

FILET D’EMPEREUR SAUCE VIOGNIER D’ARDECHE

**k*k

BROCHETTE DE FILETS DE CAILLE AUX RAISINS ET AUX CEPES

**k*k

GRATIN FOREZIEN




