FORMULE DU JOUR A 11.00 EUROS
SERVI LE MIDI
DU LUNDI AU VENDREDI

Rlat du jour

Gt

MENU A 22 .00 EUROS AVEC BOISSONS
CGidteay e foies de volaille 4 lr lyonnaise
Cu
& auf moller, lardons et oréme 4 I fourme de CMontbrison

Cruite meunicre aus amandes

@) Y,
minérale

Qbaucisson chaud vigneron a cafe

Kebgume

CSfTomags ou desert du jour

LES PRIX SONT SERVICE COMPRIS




MENU A 31.00 EUROS

Qbalade de filets de caille auz fruts secs et huile de noix
©u
(Rawioles 4 escargots oréme forestiere

Esoalgpe dz saumon au orémenss de caviar du 'Ry
@u
Givet de sanglior

Lbgumes d satson

CSfromages didi ot A aillours

NPoir Gurte das Qesserts maison et dhoisir

MENU ENFANT A 9.00 EUROS

Salade verte ou jambon

———
O o o

Steak ou poisson, légunms

Fromagz ou glace



MENU A 39.00 EUROS (2 PLATS)
Ou
MENU A 49.00 EUROS (3 PLATS)

Esualgpe A foiz gras de canard podlbe auz pommes (+4 50 curos)
Cu
Rodle do saint jicques au velouté de potimarron
CBrodhetts de qambas au lit ds coco et gingembre
©u
CSFilet ds bar sawce champagne

" perdreay réti et sa fricassée ds chouss braisds
©u
CSfilet dls bevuf sauce forestire
&Legumes ds swison
CSfromages didl et d aillewrs

NVoir Gurte des Qesserts maison dt choisir



MENU DEGUSTATION A 60.00
EUROS

Esualope ds foie gras de canard podlde aus pommes

Qbaint jacques podlées au beurre persillé

CGambas flambées au lait de coco at gingembre

COramité

CSFilet mignon de biche auss morilles

Legumes de saison

CSfromages didl et 4 ailleurs

Ananas podlé au beurre vanillé

Pair carte des dasserts



LES PRIX SONT SERVICE COMPRIS

RE C
WOTRE CARY,

EN €

Cassolette de ris d’agneau forestiéere
20.00

Escalope de foie gras de canard poélée aux pommes
22.00

Salade de filets de caille, fruits secs et huile de noix
15.00

Carpaccio de saint jacques et son tartare de saumon
20.00

Poélée de saint jacques et gambas a la persillade
21.50

Bar grillé au fenouil
22.00

Escalope de saumon a l’oseille
20.00

Sole meuniere
28.00

Filet de daurade royale sauce champagne
20.00

Dos de sandre au crémeux de caviar du Puy
25.00

Assiette du boucher aux trompettes 22.00

Pigeon roti sauce caramélisée 25.00



Piece de boeuf grillée 18.00

Magret de canard au poivre vert 22.00
Filet de boeuf forestier 24.00
Filet mignon de biche sauce poivrade 24.00
Fromages d’ici et d’ailleurs 7.00
Fromage blanc a la créme 5.50

Voir la Carte des Desserts

UNE FORMULE VEGETARIENNE VOUS SERA
PROPOSEE
SUR DEMANDE

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D ORIGINE
FRANCAISE




