CARTE BIES

Nos desserts nécessitant une préparation merci de choisir
en méme temps gue votre menu

PRIX A LA CARTE
Vacherin contemporain 8.00

Dariole au chocolat et sa glace 8.00

Cru mble de mangues poélées aux fruits de la passion

8.00
Assiette de fraises, sorbet citron vert-basilic
Jus de fraises balsamique 8.00
Soupe de fraises au granité menthe 8.00
Trio d’eté (soupe de fruits rouges au pineau,  8.00

Tartelette framboise, granité fraise)

Méli-mélo de fruits et sorbets maison 8.00
TVA 5.50 % 7.00

(X = baisse tva)



FORMULE D’ETE A 12.00 10.55 EUROS
SERVI LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

Qbatade du OBud (mesolun, tomates confites, jambon ory, olives, parmesan)
QBalade du Roulailler (mesclun, émz‘ﬂi” d poulet au curry, lomates, auf comté)
QPalade de QPaturmin (measclun, a@ﬂ@ﬂl;z‘mdﬂmd Gésiers, noiz, roquefort)
Qbulade de | Sle (mesclun, Zomaffl;zfukf do melon, mosaarells, coppa)

] verre de rosé et ] café

MENU A 24.00 21 .00 EUROS AVEC BOISSONS
Siapacho
Cu
Cerrine de lbgumes maison
OBarette au beurre matire 4 horel
Cu T minérale
Cruite meunicre a caft

Legume

@C}Zﬂﬂdy‘ﬁ oy dessert LES PRIX SONT SERVICE COMPRIS




MENU A 29.00 EUROS

Coartare auz 2 saumons et son caviar du Buy
©u
Cerrine d lbgumes confits & | agneau

CSfilet ds daurade a lr provengale
Ou
CBouillabaisse Az volailles

Lebgumes de saison

CSfromages A1 et A aillours

Poir Gurte deas easserts maison ét choisir

MENU ENFANT A 10.00 8.80 EUROS

Salads verte ou jambon

Steak ou poisson, légunms

Fromage ou glace



MENU A 34.00 EUROS (2 PLATYS)
Ou
MENU A 41.00 EUROS (3 PLATYS)

Qbaumon oru mariné ause 3 huiles

Cu
Esoalope ds foie gras de canard podlbe auw pommes (+4 50 cures)
Cu
Quo db rougets & I tapenade ot sa ratatouille rafratohie
Rodlte do saint jacques et qambas a b persillads

©@u

O8ar griils ausw graines de fenoul
@u

CGligot de lotte au jambon do "Rays sauce maninicre

CSfilet mignon de veau auw girolles
©@u
Ropillots de bewuf charolais & la moelle
Ou
CMagret de canard aus griottes

Legumes ds saison

CSfromages didi at d aillours

Poir Guarte deos Qassarts maison et choisir



MENU DEGUSTATION A 60.00 EUROS

KLscalope do foi gras ds canard podlés aus pommes

CBrochetts ds lotte &t gambas au curry

Rodlts do st jacques sauce champagns

CGranité

bt d benf auzs morills

Lhgumes d satson

CSfromages didil et A aillours

Qboupe de fraises au gromité menthe

Vi carte des dasserts

LES PRIX SONT SERVICE COMPRIS




THECAT

EN €

Saumon cru mariné aux trois huiles 12.50 11.00
Escalope de foie gras de canard

Poélée aux pommes 19.00
Salade périgourdine 14.00
Chausson d’escargots a la créme de persil 9.50
Poélée de saint jacques et gambas 16.50
Bar grillé au fenouil 16.00
Dos de sandre au beurre blanc 15.00 13.20
Escalope de saumon a l’oseille 14.00
Sole meuniere 26.00
Daurade a la provencale 14.00
Brochette de lotte et de gambas au curry 16.00

Assiette du boucher a la moutarde a ancienne 15.50

Pigeon roti 25.00
Brochette de filets de caille aux raisins 15.00

Magret de canard aux griottes 15.00 13.20
Carré d’agneau roti 16.00
Fromages d’ici et d’ailleurs 5.50
Fromage blanc a la creme 3.60

Voir la Carte des Desserts

UNE FORMULE VEGETARIENNE VOUS SERA PROPOSEE
SUR DEMANDE

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D ORIGINE FRANCAISE




MENU DU TERROIR DES LOGIS
26.00 EUROS

QOalade ause crodtons de fourme
de CMonthrison

CGrenouilles fratohes a la persillade

P—p——"

Sfusselle 4 lx oréme

P—p——"

CAMGliméls de fruits ot sorbets maison

LES PRIX SONT SERVICE COMPRIS




